Krokant Roster - NOUGAMA

Beschreibung

Die NOUGAMA Rdéstmaschine ist speziell entwickelt wurden, um weichen, bissfreudigen
Krokantbruch mit z.B. kalibrierten Haselnussbruch, Mandeln oder Erdnissen in Kombination mit
Zucker herzustellen. Wahrend des Anwarmprozesses wird der Zucker nicht geschmolzen,
sondern er legt sich um das Nussgut und schiitzt so den Kern mit dem Geschmack und der
Bissfreudigkeit. Dieser Krokantbruch kann benutzt werden zur Herstellung von Nougat flr
Pralinenfiillungen oder zum Dekorieren von Eis oder Kuchen. Kokosnussflocken kénnen durch
das Verarbeiten im NOUGAMA Rdéster geschmacklich geschiitzt werden und die Lebensdauer
fir die Lagerung kann erhéht werden.

Der NOUGAMA Réster ist eine chargenweise arbeitende Maschine und kann als
Einzelmaschine oder mit automatischem Aufzug zum Beflllen der Anlage, geliefert werden. Die
obere Rosttrommel ist gasbeheizt und bewahrt so die Aromen wahrend des Anrdstprozesses.
Eine zweite darunter stehende Trommel nimmt die Ware auf und kihlt das Granulat aus der
gefahrlichen Temperaturzone heraus.
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Technische Daten

Rostsattz : ca. 50-60 kg bei 20-30 min
Leistung : ca. 100-150 kg/Std.
Abmessungen : 14000 x 800 x 2500mm

Energie : 37 KW 400 Volt, 3 Phasen, 50 Hz




